Ako na to?

1.

Kuchynsky olej je potrebné
vychladit na izbovu teplotu.

2.

S pomocou lievika ho treba preliat
do plastovej (nie sklenenej)

flase so zavitovym uzaverom.
Na zachytenie tuhych necistét je
vhodné pouzit sitko. PIna flasa

sa napokon poriadne uzavrie.
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M = nddob. Olej sa nesmie nikdy naliat
priamo do zbernych nadob.

4.

Vedeli ste, Ze par kvapiek Rozsirili sme zber
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stovky litrov vodnych zdrojov? do celej Bratislavy. Nakoniec bude ekologicky

spracovany a vyuZity ako zlozka
pri vyrobe biopaliv.

Pouzité jedlé oleje a tuky nepatria

do vylevky. Zanasaju odtokové potrubia
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a kanalizaciu, znemozriuju ich spravny o L o H'l
chod a pritahuju hlodavce. BRATISLAVA Viac informécii ndjdete na www.olo.skiolejeatuky




